
中日本支部  第３回日本そば大学講座 in 蓼科  開催報告  

 

テーマ “美味しいそば作りの流儀” 

 

日  時  ： ８月３１日 (土 ) 午後１時３０分  

～９月１日 (日 ) 午後３時  
 

会  場  ： 信州蓼科  横谷温泉旅館  

(長野県蓼科市 ) 
 

主  催  ： 全麺協・中日本支部  
 

主  管  ： 日本そば大学講座実行委員会  
 

後  援  ：全麺協、塩尻市、塩尻市観光協会  

      茅野市、塩尻商工会議所  
 

参加者数  ： ８８名  
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そば大学・開校式  



第３回日本そば大学講座 in 蓼科  写真集  
 

参加しての感想  (報告 :広報渉外部  谷端 ) 

 私は「座談会」の司会進行を務めるため、中日本支部  第３回日本そば大学講座 in 蓼科に

参加しました。信州大学・井上名誉教授による“美味しいそばの定義”の「学長講演」は、大変

聴き応えある内容でした。「全員参加型のそば大学」を目指したこともあり、講師による講義だけ

でなく支部内外からの「展示発表」「口演発表」「写真展」が設けられ、様々な工夫が見受けら

れました。特に、座談会「支部の現状と役割」では理事長と４支部長が揃って公開の場で話し

合うことは初めてで、参加者の注目を浴びました。支部長から、各支部の特色ある活動や運営

の現状や課題などが述べられましたが、中谷理事長は『全麺協は全国に拡がっている大きな

組織であり、そばによる社会貢献活動を進めて行くには「そば道基本理念・憲章」を念頭に、本

部と支部が共通認識を持って協力・支援し合う事が重要である。』と座談会を締めくくりました。 

横谷温泉旅館  展示発表  

赤羽支部長あいさつ 中谷理事長あいさつ 

井上学長｢学長講演｣ 理事長・支部長「座談会」 


